
 COCHON ROUXBIO 
Dans le respect de la charte des Amap 

 

CONTRAT 2 0 2 4 

 
 
 
 
 
 
JUIN à DECEMBRE 2024 
 

Entre le producteur : 
 
Ronan FRANQUE 
Adresse : Cave du Château d’Aubiry 
66400 CERET 
Courriel : ronan@rouxbio.fr 
www.rouxbio.fr/ 
Portable : 07 62 72 52 29 

Et le consomm’acteur (merci d’écrire en lettres CAPITALES) : 
 

Nom-Prénom : __________________________________________________ 

Adresse : ______________________________________________________ 

Courriel : ______________________________________________________ 

Portable/Fixe : _________________________________________________ 

 

Référent : Chloé DOS SANTOS (06 09 18 36 37) et Pascaline SIMAR  
Lieux de distribution :  

 Marché de Céret pour la viande fraîche 
 Chemin de la Pave – Chemin de la Pavé, 66490 Saint-Jean-Pla-de-Corts pour la charcuterie 

Mode de production et engagement producteur : 
Elevé en Roussillon, sur les hauteurs de Vivès, le Rouxbio c’est la promesse d’une viande de qualité 
produite selon les principes de l’agriculture biologique, dans le respect du bien-être animal et de la terre 
qui nous accueille. 
La chair du Rouxbio est tendre et juteuse car sa teneur en graisse intramusculaire est plus élevée que dans 
les autres races, avec cette chair bien entrelardée qui lui confère un goût très fin et un moelleux 
exceptionnel. 
Côté charcuterie, le jambon blanc est … blanc. La transformation se fait sans sel nitrité :  nous utilisons 
du sel et du poivre. 
 
Durée d’engagement - Période de distribution : 

- Engagement 6 mois avec une période d’essai de 1 mois – à partir de Juin 2024 jusqu’à décembre 
2024 (à l’exception du mois de septembre). 

- Engagement possible en cours de saison 
 
Calendrier prévisionnel des distributions : 

- Viande fraiche : 1 distribution par mois sur le marché de Céret le samedi suivant le 1er mercredi du 
mois (un rappel sera envoyé aux AMAPiens la semaine précédant la distribution – les colis non 
récupérés ne pourront pas être remplacés) 

- Charcuterie : 1 distribution par mois lors du marché de producteur le premier mercredi de chaque mois 

 
Ce calendrier est susceptible d’être modifié ou aménagé en fonction des aléas. 
L’adhérent sera prévenu par sms et/ou par mail. 

mailto:ronan@rouxbio.fr


Descriptif et coûts des produits : 

Viande fraîche : 18,90€ le kilo 

Colis 1 (3kg) – 56,70€ : côte échine – côte filet – saucisses – chorizo – terrine – boudin noir – ventrèche – 
lomo frais  

Colis 2 (5kg) – 94,50€ : Colis 1 + un rôti      Colis sous-vide  

Charcuterie :  

Jambon blanc (30€/kg) - Terrine (17€/kg) - Saucisson / fouet (40€/kg) - Coppa / Lomo (50€/kg) - 
Ventrèche (34€/kg) 

Colis 3 - 8€ : Jambon blanc (sous vide : 2 fois 4 tranches)  
Conservation : au réfrigérateur pendant 12 jours, et au congélateur pendant plusieurs mois. 

Colis 4 – 13€ : colis 3 + 1 Terrine 

Colis coup de cœur : Saucisson ou fouet – Coppa – Lomo – Ventrèche en fonction des disponibilités. 
Parce que vous n’avez pas toujours envie de charcuterie mais quand même, en la voyant elle vous fait envie et 
parce que tout ne sera pas toujours disponible quand vous en aurez envie… vous aurez la possibilité de faire 
un contrat coup de cœur. 
Le principe : vous mettez le montant de votre choix dans une « tire-lire » et elle sera déduite chaque mois selon 
vos coups de cœur du moment. 

 Juin 
(sans engagement) 

Juillet Aout Sept Oct Novembre Décembre  

Colis 1         

Colis 2         

Colis 3         

Colis 4         

Coup de 
cœur : 
________€ 

        

         
TOTAL         

 
Somme à réglée :  
Soit :_____ chèques de ____________€  et   __________ chèques de ______________€ 
 

Paiement :  

Par chèques selon les modalités ci-dessus, à l’ordre de Rouxbio et datés du jour de leur   
émission. Ils seront remis en totalité à la signature du présent contrat. 
 
Présentation des chèques à l’encaissement : pour les règlements en plusieurs chèques merci 
de préciser le mois d’encaissement au dos. 

Fait à …………………………………………, le .................. en deux exemplaires originaux (valant pour reçu). 

Le producteur Le consomm’acteur 


